
Jours Petit Déjeuner Midi Végétarien Mixés bébés 

Goûters maison

(préparés par Marie)

Goûters maison

(préparés par Florian)

Lundi 

Fruits

Céréales

Tartines

Mêlée du marché

Sauté de poulet (CH) au citron 

Riz au curcuma

Courgettes à la vapeur

Blanc battu à la noix de coco

Rouleaux de 

printemps aux 

légumes 

Carotte

Navet

Pâte

Œuf 

Fruits de saison

&

Cake à la noix de coco 

Fruits de saison

& 

Gnocchis salés 

Mardi 

Fruits

Céréales

Tartines

Fromage Babybel 

Omelette gratinée, sauce milanaise

Cornettes

Epinards en branches

Fraises de Cléry (FR)

Idem 

Courgette

Fenouil

Pomme de terre 

Bœuf (CH) 

Fruits de saison

&

Escargots salés 

Fruits de saison

&

Galettes de riz  

Mercredi

Fruits

Céréales

Tartines

Salade iceberg et tomates

Kefta de bœuf (CH)

Pommes de terre au paprika rissolées au four

Petits pois

Compote de fruits sans sucre ajouté 

Boulettes de pommes 

de terre et 

mozzarella

Carotte

Courgette 

Riz  

Poulet (CH) 

Fruits de saison

&

Gaufres 

Fruits de saison

& 

Tiramisu 

(sans œufs) 

Jeudi 

Vendredi 

«Les mets proposés sur cette carte sont entièrement élaborés sur place à partir de produits bruts et traditionnels selon les critères du Label Fait Maison, exceptés ceux qui sont signalés par un * »            

*Dessert contenant plus de 5% de sucre ajouté 

MENUS DE LA SEMAINE

du lundi 11 au mercredi 13 mai 2026

CRÈCHES DES FONTAINES & BRIN DE VIE 

Férié de l'Ascension 

06.05.2026


